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——,

To chce tortu! A nie hocijaku. Tuto som si vymyslel, odskusal a pripravil pre VAS.

Napriek tomu, ze je jednoducha, ma jednu velku nevyhodu. Jej konzumacia bude trvat ovela
kratSie ako jej priprava.
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Budete potrebovat:

Tortovy korpus (lenivi si ho kupia a ostatni si ho vyrobia podla havodu na korpus z receptu
"Parizska torta", ktory najdete na tejto stranke.

1 kus Nutella 350 gramov

2 kusy neochuteného syra Philadelphia alebo 250 gramov Mascarpone

500 gramov cerstvych jahdd

3 polievkove lyzice krystaloveho cukru (najlepsi je trstinovy)

2 balicky tortoveho zele (8 gramov)

Postup:

Pripravte si korpus podla navodu

Jahody posypte cukrom, trochu pomackajte vydlickou a nechajte chvilu odstat aby pustili stavu.

Krém pripravite tak, ze zamieSate Nutellu so syrom Philadelphia alebo Mascarpone. (Odporu¢am
pozit syr, pretoze jeho jemne slana chut v spojeni s Nutellou je velmi dobra).

Pripraveny krem natrite na korpus, ktory je ulozeny v tortovej forme. Roztrite ho az po okraje aby
vam potom nezatiekla zelatina.

K jahodam pridajte vodu, tolko aby jej spolu so stavou bolo pol litra. ESte do studenych jahdd so
Stavou zamieSajte tortove zelé. V nadobe vsetko privedte do varu a 1 minutu varte. Nechajte par
minut vychladnut a nalejte zelatinu s jahodami na vrch torty. Dajte do chladnicky vychladnut.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




