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Vynikajuci TIP na expresne rychly a fantasticky kokosovy, hrncekovy kolac !
Budete potrebovat:
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2 hrnceky polohrubej muky (pouzivam 3 dclhrncek)
1 hrncek krystalove cukru

1/2 hrnceka oleja

1 hrncek mlieka

2 vajicka

1 cely prasok do peciva

1/2 hrnceka praskoveho cukru

1 hrncek struhaneho kokosu

1, 5 Slahackovej smotany (1 hrncek)

Postup:

VSetky suroviny okrem praskového cukru, kokosu a smotany zamiesSajte kvalithe metlickou v
miske.

Pripravenée cesto vylejte na pomasteny, pomuceny plech.

Kvalitne zamieSajte kokos s mletym cukrom a rovhomerne posypte na surove cesto. Vlozte do
vyhriatej rury a pecte cca 15 - 20 minut pri teplote 180 stupnov. Kolac bude hotovy vtedy, ked
kokos na povrchu ziska zlatohnedu farbui.

Na horuci kolac rovnomerne polejte surovu sladku smotanu a nechajte vychladnut. Pokrajajte na
kocky a chrante vlastnym telom!

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




