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Tradicne, moje oblubené, chutné jedlo!

Budete potrebovat: (na 6 porcii)
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500 gramov kyslej kapusty

200 gramov gulatej ryze

500 gramov bravcoveho pliecka
1 klobasku

1 cibulu
1 kyslu smotanu

Sol, mlete Cierne korenie, mletu Cervenu papriku
Postup:
Ryzu uvarte v dostatochom mnozstve slanej vody.

Na oleji osmazte na drobno nakrajanu cibulu. Pridajte na malé kocky pokrajané maso, sol, mlete
Cierne korenie a cervenu mletu papriku. Maso opecte, pridajte klobasku a zalejte trochou vody.
Zakryte a duste do makka.

Pripravte si stredne velky pekac, do ktoreho budete jednotlivé vrstvy surovin ukladat. Na spodok
pekaca dajte trochu oleja.

1. Vrstva: polovica kyslej kapusty.

2. Polovica uvarenej ryze.

3. Udusené maso

4. Druha polovica ryze. Na tuto vrstvu vylejte rovnomerne aj vSetku stavu, ktora zostala z masa.
5. Kapusta.

6. Kysla smotana.

Vlozte do rury a pecte pri teplote 200 stupnov cca 30 minut.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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