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Pre milovnikov jedal z kuracej pecene skvely TIP
na rychly obed alebo veceru.
Hotove za 15 minut.
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Budete potrebovat: (2 porcie)

250 gramov kuracej pecene

1 malu cibulu

1 malu sladku smotanu

sol

mletu Cervenu papriku

trochu oleja

hladka muka, zemiak alebo Solamyl na zahustenie

Postup:
Pokrajanu cibulu orestujte na malom mnozstve olegja. Pridajte oCistenu, pokrajanu kuraciu pecen.

Pridajte trochu Cervenej mletej papriky.
Ked bude pecen uz skoro hotova pridajte sladku smotanu.
Zahustit mozete trochou hladkej muky, solamylom alebo nastruhanym zemiakom. Na koniec

ochutite solou.
HOTOVO!

Podavajte s uvarenou cestovinou alebo knedlou.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




