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Jednoduché, rychle, klasické jedlo, ktorym ni¢ nepokazite
Budete potrebovat: (na 4 porcie)

400 gramov kuracich prs

150 gramov cerstvych Sampinonov

1 malu Cervenu papriku
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trochu soli, trochu oleja, trochu masla
Solamyl, petrzlenovu vnat

Postup:

Sampindény nakrajajte na vacsie kusky a prudko opecte na panvici s rozpalenym olejom pekne do
zlata.

Na druhej panvici s rozpalenym olejom opecte kuracie prsia nakrajané na malé kusky. Pre
vlozenim do oleja ich obalte v Solamyle. Pridajte k nim na slize nakrajanu Cervenu papriku.
Ochutte solou.

Zmiesajte pripravené, opecené Sampinony spolu s kuracim masom, pridajte platok masla na
zjemnenie a nakrajanu petrzlenovu vnat. (Na dochutenie moézete pouzit kvapku séjovej omacky).
Ak chcete trochu viac omacky iba pridajte trosku vody a chvilu poduste. Solamyl uz tam je, takze
omacka bude spravne husta.

HOTOVO!

Uz len pripravit prilohu podla vlastnej chuti a vyborny obed je hotovy.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




