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Garsu eksplozija ir triskarsa: no cepta siera, zalajiem salatiem un dzervenu vai bruklenu ievarjuma
kombinacijas! Izmeginiet!
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Jums bus nepiecieSsams:

1 "BRIE" siera trissturis

Dzervenu vai bruklenu ievarjums
Triskarsajam panejumam:

milti, ola, sals, nedaudz piena, rivmaize
ella

Process:

Sieru gareniski sagriez 3 mazakos trissturos.

Katru pangjiet miltos, piena - olas maisijuma ar skipsnu sals, tad rivmaize un, beidzot, apcepiet no
visam pusem pietieckama daudzuma ellas.

GATAVSH
Tik vienkarsi! Pasniedz kartojot uz zalo salatu lapam un ar ievarjumul.
"Mnam”!

Lai labi garso, draugi!

Tavs Hugo




