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(izruna - caciki)

Grieki tos sauc par salatiem, mums ta bus mercite. Jebkura gadijuma, to ir viegli, atri pagatavot un
ir arkartigi laba! Noteikti izmeginiet!! Pasniedziet ar Grieku darzenu salatiem un Grieku galas
iesminiem. Un perfekts grieku vakars var sakties!!

Jums bus nepieciesams:
Svaigs gurkis
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1 kiploka daivina

Dilles, krietna bunte

Biezais grieku jogurts

Nedaudz sals, olivella

Piegja:

Sarivéjiet svaigo gurki uz smalkas garenrives un caur sietinu izspaidiet skidrumui.
Pievienojiet saspiestu kiploka daivinu, sasmalcinatas dilles, nedaudz sals un grieku jogurtu.
Samaisiet, parpiliniet olivellu.

GATAVS!

Grieki vél pievieno sasmalcinatas piparmetru lapinas un citrona sulu. Noteikti kadreiz izmeginiet
pilno versiju, lai zinatu ka ta garso.

Lai labi garso, draugi!
Tavs Hugo




