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lzméginiet manu variantu (patiesiba paspikots no lejas Eiropas), un jus vienkarsi parvertisit klasisko
karbonadi gastronomiska piedzivojumal
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Gatavojiet klasisko karbonadi, apvilajot miltos, ola un rivmaize, ka jau parasti!

Un, tiesi pirms liekat cepties, apvilajiet ceturto reizi - uzputota olas baltuma, tada pa pusei, ne
stingras putas. Rezultats bus smalks, gards, savadaks, ar jautajumu: kas tas ir?.

Bridinajums: apcepiet pietieckama daudzuma ellas vai tauku, lai karbonade nebutu sausa, un péc
cepsanas novietojiet to uz papira salvetes, kas izsuks lieko tauku daudzumui.

Lai labi garso, draugi!

Jusu Hugo




