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Karbonadi var pagatavot mazliet savadak un rodas pavisam jauns, neparasts édiens.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijas)
600 grami cukgalas filejas (var but ari vistas krutina)
Konservéti Sampinjoni
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Konservétas zalas paksu pupinas

4 skeles Skinka

4 Skeles Edam siera (vai lidzigs)

Ella, sals, melnie malti pipari, nedaudz milti

Process:

Izklapéjiet galas skéles. Bagatiniet ar sali un pipariem. Izvartiet parastos miltos. Atri apcepiet no
abam pusém panna neliela ellas daudzuma.

Uz apceptas galas, turpat panna, kartojiet senu un pupinu cupinas. Parklajiet ar Skinka un siera
skeli. Cepiet kadu laiku parklatu ar vaku, lidz siers izkust.

GATAVS!

Pasniedz ar kartupelu biezeni vai risiem.

Lai labi garso, draugi!

Tavs Hugo




