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Fantastiskas, be.zgala gardas piedevas, kuras gatavas dazu minusu laika.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
3 lielaki kartupeli

300 grami kirbja (aptuveni)

Sals

40 grami sviesta (aptuveni)

100 ml piena (aptuveni)
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Process:

Kartupelus un kirbi nomizojiet, sagrieziet mazakos gabalinos, pievienojiet sali, parlejiet ar udeni un
variet lidz gatavibai.

Kad kartupeli ir miksti, nokasiet udeni. Pievienojiet sviestu, pienu un sastampajiet biezeni.
Bridingjums! Kirbis satur daudz tdens, tapéc ar pienu uzmanigi, lai biezenis nebutu loti plans. Péc
vajadzibas bagatiniet ar sali.

GATAVSH

Lai labi garso, draugi!
Jusu Hugo




