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Klasiskajam Pesto izmanto ciedru riekstus. Pameginaju ar pistaciju riekstiem - biju parsteigts.
Izradijas pat labak, ka likas.

Jums bus nepiecieSams: (4 porcijam)
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Sauja bazilika lapinu

50 grami pistaciju riekstu

Olivella (nerafineta), apméram 100 ml
Rivéts Parmezana siers

Kiploka daivina

Nedaudz sals

Procedura:

Saliekam visas sastavdalas blendera trauka un sablendergjam. Pec vajadzibas papildiniet olivellu.
JUs iegusit tumigu Pesto merci, kuru vienkarsi sajaucat ar varitiem spageti (vai citiem
makaroniem).

GATAVS!

Pagatavojat Pesto nedaudz vairak? Parlejiet nedaudz olivellas un uzglabgjiet ledusskapi nebaltam
dienam.

Pesto merce ir lieliski piemerota ar1 griletas galas pagatavosanai vai darzenu salatu aizdaram.
"‘Mnam®!

Lai labi garso, draugi!

Tavs Hugo




