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Priprava vam zaberie len par minut!
Vsetci vas budu mat radi, ak im pripravite tento kolacik.

Jednoduchy, rychly a ze "manam”.

Budete potrebovat:
350 gramov polohrubej muky
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280 gramov krystalového cukru (ja pouzivam trstinovy, hnedy - odporu¢am.)
2 vajcia

1dcl olgja

Kakao - 2 polievkove lyzice

pol litra kysleho mlieka - kefir. (u nas doma to bola vzdy "kyska").

2 kavove lyzicky sody bicarbony.

marhulovy dzem

cokolada na varenie 100 gramov.

Postup:

Veéeelmi jednoduchy!!!!

Vsetky ingrediencie dajte do jednej misy a kvalithe zamiesajte metlickou. Vylejte na plech potrety
maslom a posypany mukou. Na kola¢ rovhomerne poukladajte vykdstkované visne a nasekanu
horku cokoladu.

Pecte na 180 stupnoch minimalne 30 minut.

Na skoro vychladnuty kolac natrite marhulovy dzem a polejte rozpustenou cokoladou na varenie.
( Ak mate radi kokos, mdzete namiesto cokolady posypat dzem kokosom)

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




