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Stavnata, lahodna, chutna ! manam!

Fasirka nemusi byt len vyprazana na oleji! Vyskusajte tento recept a uz ju budete takto
pripravovat stale.

Budete potrebovat:

1 kg mletého masa (ja som pouzil hovadzie)
5 vajec

Sol, mleté Cierne korenie, majoranka
150 gramov tvrdeho syra (Eidam)

2 struciky cesnaku

1 viazanicku petrzlenovej vhate.

3 trojuholniky taveneho syra
Zemiaky (4 - 5 stredne velké)

maslo

trochu sladkej smotany

Postup:

Zamiesajte fasirkovu zmes:

Maso, 2 vajicka, trochu soli, trochu Cierneho korenia, majoran podla chuti, 2 pretlacene struciky
cesnaku, 100 gramov tvrdeho syra nakrajaného na velmi malé kocky a 3 trojuholniky taveného
syra. Do fasirkovej zmesi primiesajte nakrajanu petrzlenovu viat. (Ak mate radi vo fasirke cibulu,
mozete pridat na jemno nakrajanu jednu polovicu cibule).

Fasirkovu zmes vlozte do tortovej formy alebo inej vhodnej nadoby na pecenie, ktoru predtym
potrite maslo a posypte struhankou. Zmes pekne zarovnajte, potrite trochou oleja, posypte
trochou struhanky).

Dajte piect do vyhriatej rury na 200 stupnov. PecCte minimalne 30 minut.

Pripravte si zemiaké pyré: uvarené zemiaky v slanej vode, 2 lyzice masla a trosku smotany.
Fasirku vyberte z rury, ulozte na hu zemiakove pyre, ozdobte tromi rozkrojenymi uvarenymi
vajickami, ulozte na vrch zbytok syra a pecte eSte 10 minut.

Pri peceni v tortovej forme odporucam do rury vlozit pod formu plech aby vam z nej nevytekala
Stava.

HOTOVO!

Podavajte s kyslou uhorkou alebo akymkolvek vasim oblubenym salatom!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo
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