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Vianočná dobrota, veľmi jednoduchá príprava a vydržia veľmi dlho. Stačí vám zopár surovín a
tyčinky sú hotové.
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Budete potrebovať:
� 250 gramov kokosu
� 400 gramov Salka
� 100 gramov sušeného mlieka
� 2 polievkové lyžice kakaa
� kokos na obaľovanie

Postup:
Všetky suroviny dajte do misy a dôkladne zamiešajte. Vzniknuté cesto rozdeľte na 2 polovice. Do
jednej z nich zamiešajte kakao. Obe zabaľte do fólie a dajte do chladničky, najlepšie na celú noc.
Z vychladeného cesta tvarujte valčeky o priemere cca 1,5 cm.
Položte na dosku 2 valčeky rôznej farby vedľa seba. Krájajte ich spolu nožom asi na veľkosť 7 cm.
Jemne ich spolu zatočte a pomocou dlaní tvarujte tyčinky rovnakej veľkosti. Obaľte v kokose.
HOTOVO!

Najlepšie je ich uskladňovať v chladničke.

Dobrú chuť priatelia!
Váš Hugo


