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FY

Vianocna dobrota, velmi jednoducha priprava a vydrzia velmi dlho. Staci vam zopar surovin a
tyCinky su hotove.
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Budete potrebovat:

250 gramov kokosu

400 gramov Salka

100 gramov susenéeho mlieka
2 polievkove lyzice kakaa
kokos na obalovanie

Postup:

VsSetky suroviny dajte do misy a dokladne zamiesSajte. Vzniknuté cesto rozdelte na 2 polovice. Do
jednegj z nich zamieSajte kakao. Obe zabalte do folie a dajte do chladnicky, najlepSie na celu noc.
Z vychladeného cesta tvarujte valceky o priemere cca 1,5 cm.

Polozte na dosku 2 valceky roznej farby vedla seba. Krajajte ich spolu nozom asi na velkost 7 cm.
Jemne ich spolu zatocte a pomocou dlani tvarujte tyCinky rovnakej velkosti. Obalte v kokose.
HOTOVO!

Najlepsie je ich uskladnhovat v chladnicke.

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




