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Naozajstna pochutka hotova za 15 minut!
VyskusSajte, je fantastické!! Robim ho roky a nikdy nesklamalo.

Budete potrebovat: (na 2 porcie)
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5 stredne velkych rajCin

4 papriky

1 velku cibulu

1 malu klobasku (ak chcete pikantnu)
sol

olej (alebo mast)

cervenu mletu papriku

Postup:

Cibulu pokrajanu na vacsie kusky osmazte na olgji alebo bravcovej masti. Pridajte pokrajanu
papriku (Pozor!!! papriku pokrajajte celu, aj s jadrami), neskor rajciny a pokrajanu klobasku.
Ochutte solou a mletou paprikou. V ziadnom pripade nepridavajte vodu. Zelenina si sama pusti
lahodnu, vynikajucu stavu. Ak chcete aby bolo leCo pikantné, pridajte jednu stiplavu Cerstvu
papriku alebo mletu stiplavu papriku.

Pocas dusenia zeleninu zlahka miesajte. Neduste dlho aby sa nerozpadla.

HOTOVO!

S Cerstvym chlebikom dobrota ze az! "'manam’!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




