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Tuto krémovu pollevku milujem. Potrebujete len 3 suroviny! Cibulu, Sampinony a zemiaky.
Polievka hotova za par minut a je fantastickal!

Budete potrebovat: (na 4 porcie)
200 gramov cerstvych Sampinonov
1 cibulu

2 vacsie zemiaky
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trochu oleja, mleté korenie, sol

Postup:

V hrnci na rozpalenom oleji usmazte na drobno nakrajanu cibulku. Pridajte nakrajané Sampinény a
usmazte do zlata. Pridajte na drobno nakrajané zemiaky, ochutte solou a korenim. Zalejte vodou a
varte dokedy nebudu zemiaky makke.

Ak su zemiaky uz uvarené uplne do makka, polievka je hotova. Odlozte zo sporaka a vymiesajte
ponornym mixérom do hladkého kremui.

HOTOVO!

Odporucam pridat do hotovej polievky trochu opecenych Sampinénov.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




