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Prisla vam necakana navsteva? Prekvapte ju touto dobrotou! Velmi jednoduché, rychle a mooc
fajnove.

Budete potrebovat:
1 hotove listkove cesto ( najlepsSie uz vyvalkané) Z jedného cesta urobite cca 30 kuskov)
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trochu keCupu alebo rajcinovej drte
150 gramov kvalitnej Sunky

150 gramov tvrdého platkoveho syra
trochu oregana

Postup:

Velmi jednoducha pripravalll

Vyvalkane listkové cesto rozdelte po dizke na 2 polovice. ( Je lepsie rozdelit cesto na 2 polovice
aby slimaky neboli prilis velké!)

Cesto potrite keCupom alebo rajcinovou drtou. Posypte trochu Oreganom. Na cesto rovnomerne
poukladajte platkovy syr, potom Sunku . (Neukladajte az do konca, cca 2 cm nechajte cesto
prazdne. Budeme rolovat a potrebujeme aby sa cesto spojilo!)

Opatrne vytvorte z cesta rolku. Ostrym nozom krajajte cca 2 cm kolieska, ktoré ulozite na plech s
papierom na pecenie.

Vlozte do vyhriatej rury a pecte cca 15 minut pri 180 stupnoch.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




