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NajradSej mam jedla, ktoré su velmi chutné, netreba na ne vela surovin a ich priprava mi zaberie
len par minut. Talianska kuchyna ma vacsinou velmi rychle recepty a dnes som neodolal.
Vyskusajte, nebudete banovat! Cestovinu mozete pouzit akukolvek, ja som mal doma prave

tagliatelle a boli vyborné.
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Budete potrebovat: (na 4 porcie)

500 gramov cestovin

200 gramov cerstvych Sampinonov

1 cibulu

trochu soli, mleteho Cierneho korenia, oregano
1 sladku smotanu 33%

trochu oleja

Postup:

Cestoviny uvarte (nie uplne do makka) v slanej vode.

Na panvici, v malom mnozstve oleja opecte cibulu. Pridajte pokrajané Sampindny, chvilu opecte a
na koniec pridajte 1 smotanu, trochu soli, korenia a oregano. Ked smotanova omacka trochu
zhustne je hotova. ZamieSajte v nej uvarené cestoviny.

HOTOVO!

Posypte parmezanom a mozete podavat.

Dobru chut priatelia!

Vas Hugo




