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Zostal vam chlieb alebo bageta? Prisla neCakana navsteva? Alebo mate jednoducho chut na
rychle, chutné, talianske jedlo? Pripravte si Bruschettu (Citaj: brusketu) s Cerstvymi rajcinami a
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sunkou. Pripravu zvladne naozaj kazdy. A je to mnamkal

Budete potrebovat:

chlieb alebo bagetu

olivovy olej

rajciny

cesnak

petrzlenovu vnat alebo bazalku

sol, Cierne mleté korenie

susenu Sunku

Postup:

Chlieb alebo bagetu jednoducho nakrajajte na tenke pasiky a osmazte z kazdej strany na oleji.
V miske si pripravte rajciny: na jemno ich nakrajajte, osolte, pridajte trochu korenia, par kvapiek
oleja, pretlaceny cesnak a na jemno nakrajanu bazalku alebo pertzlenovu vhat. Dokladne
zamiesajte.

Ochutené rajciny ulozte lyzickou na opeceny chlebik, na vrch polozte Sunku.

HOTOVO!

Dobru chut priatelia!
Vas Hugo




